
60 cm 4 ruciatori, forno elettrico
erie Profeional

€ 4.539

PRO64L1XT2

Cucina di piccole dimenioni dal deign compatto con quattro fuochi incluo un ruciatore ad alto rendimento con
tripla corona con controllo fiamme eparato.

Forno elettrico che dipone di 11 funzioni di cottura, da quella ventilata alla tatica, a quella con il grill, fino al
prericaldamento veloce e alla funzione pizza. Le porte a triplo vetro minimizzano la diperione di calore.

Ainamento cappa cucina e alzata parachizzi.

I colori viualizzati poono variare a econda delle impotazioni e della rioluzione dello chermo del computer. Per
maggiori informazioni contatta il tuo rivenditore.

Guarda online

Caratteritiche tecniche

Funzionalità

Dimenioni

Piano lavoro

Miura 60 cm

Zone di cottura 4

Numero di ruciatori a ga 4

Tipo piano cottura a ga

Deign piano cottura acciaio inox quadrato monotampo

Tipo comandi manopole

Manopole finitura in metallo

ruciatori e cappellotti ottone

Griglie d'appoggio ghia

Griglie continue ì

Valvola di icurezza ì

Accenione ì

Alzatina ì

Adattatore corona ì

Riduzione caffettiera ì

Zone di cottura

Doppio wok 0.48 kW - 5 kW

Rapido 1.05 kW - 3 kW (1)

emi-rapido 0.60 kW - 1.75 kW (1)

Auiliario 0.48 kW - 1 kW (1)

Cavità forno

Configurazione forno ingolo

Alimentazione forno elettrico

itema convezione forno ingolo con elemento ricaldante

Tipo forno multifunzione elettrico

Tipo grill forno elettrico

Livelli di cottura 4

Modi cottura convezione / elettrico ventilato / grill / grill ventilato / luce forno / pizza / pre-
ricaldamento veloce / reitenza inferiore / reitenza uperiore / reitenza
uperiore e inferiore / congelamento

Volume forno 69 l

Clae energetica forno A

Comandi forno manopole / programmatore digitale touch

Tipo porta triplo

Vetro interno removiile ì

Tangenziale di
raffreddamento

ì

Timer programmatore digitale touch

onda carne ì

itema di chiuura porta
forno

ammortizzata

Air frer ì

Guide telecopiche 1 tandard

Griglie forno 2 cromate

Vaoio 1 maltato + 1 air fr

Griglia vaoio ì

Luce forno ingola

In fondo

Vano otto forno caetto

Piedi acciaio inox

pecifiche tecniche

Tenione e frequenza 220/240 V - 50/60 Hz - 10.90 A

Potenza aorita (W) 2500 W
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60 cm 4 ruciatori, forno elettrico
erie Profeional

€ 4.539

PRO64L1XT2

Cucina di piccole dimenioni dal deign compatto con quattro fuochi incluo un ruciatore ad alto rendimento con
tripla corona con controllo fiamme eparato.

Forno elettrico che dipone di 11 funzioni di cottura, da quella ventilata alla tatica, a quella con il grill, fino al
prericaldamento veloce e alla funzione pizza. Le porte a triplo vetro minimizzano la diperione di calore.

Ainamento cappa cucina e alzata parachizzi.

I colori viualizzati poono variare a econda delle impotazioni e della rioluzione dello chermo del computer. Per
maggiori informazioni contatta il tuo rivenditore.

Guarda online

Caratteritiche tecniche

Funzionalità

Dimenioni

Piano lavoro

Miura 60 cm

Zone di cottura 4

Numero di ruciatori a ga 4

Tipo piano cottura a ga

Deign piano cottura acciaio inox quadrato monotampo

Tipo comandi manopole

Manopole finitura in metallo

ruciatori e cappellotti ottone

Griglie d'appoggio ghia

Griglie continue ì

Valvola di icurezza ì

Accenione ì

Alzatina ì

Adattatore corona ì

Riduzione caffettiera ì

Zone di cottura

Doppio wok 0.48 kW - 5 kW

Rapido 1.05 kW - 3 kW (1)

emi-rapido 0.60 kW - 1.75 kW (1)

Auiliario 0.48 kW - 1 kW (1)

Cavità forno

Configurazione forno ingolo

Alimentazione forno elettrico

itema convezione forno ingolo con elemento ricaldante

Tipo forno multifunzione elettrico

Tipo grill forno elettrico

Livelli di cottura 4

Modi cottura convezione / elettrico ventilato / grill / grill ventilato / luce forno / pizza / pre-
ricaldamento veloce / reitenza inferiore / reitenza uperiore / reitenza
uperiore e inferiore / congelamento

Volume forno 69 l

Clae energetica forno A

Comandi forno manopole / programmatore digitale touch

Tipo porta triplo

Vetro interno removiile ì

Tangenziale di
raffreddamento

ì

Timer programmatore digitale touch

onda carne ì

itema di chiuura porta
forno

ammortizzata

Air frer ì

Guide telecopiche 1 tandard

Griglie forno 2 cromate

Vaoio 1 maltato + 1 air fr

Griglia vaoio ì

Luce forno ingola

In fondo

Vano otto forno caetto

Piedi acciaio inox

pecifiche tecniche

Tenione e frequenza 220/240 V - 50/60 Hz - 10.90 A

Potenza aorita (W) 2500 W
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prericaldamento veloce e alla funzione pizza. Le porte a triplo vetro minimizzano la diperione di calore.

Ainamento cappa cucina e alzata parachizzi.

I colori viualizzati poono variare a econda delle impotazioni e della rioluzione dello chermo del computer. Per
maggiori informazioni contatta il tuo rivenditore.

Guarda online
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Accenione ì

Alzatina ì

Adattatore corona ì
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forno
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pecifiche tecniche

Tenione e frequenza 220/240 V - 50/60 Hz - 10.90 A
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